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PRODUCTO

NARANJA VALENCIA

NOMBRE CIENTIFICO

Citrus Sinensis

DESCRIPCION DEL
PRODUCTO

Los frutos deberan estar enteros, limpios, exentos de heridas y magulladuras, de
materias extrafias, de sefiales de desecacion interna, de olores y sabores extrafios.

CARACTERISTICAS DE
LA FRUTA

Caracteristicas organolépticas

Color: Uniforme, caracteristico de la variedad.
Aroma: Olor caracteristico, libre de olores extrafios.
Sabor: Caracteristico, equilibrio °Brix / % Acidez.
Apariencia: Textura compacta, limpia, fresca.

Caracteristicas Fisicoguimicas

Contenido de jugo: Minimo 35% del peso de la fruta.
Color: T1 hasta T5 (10%)

Acidez: Entre 0.5% a 1.5%

Brix: Mayor a 8%

APARIENCIAY
CALIDAD DE LA FRUTA

Defectos menores: Defectos de condicidn: Defectos criticos:
Acaro/Arafita moderado Dafio de sol Mosca de la fruta
Mancha verde Golpes 0 magulladuras Heridas abiertas
Fumagina Dafio minador Dafio mecanico
Oleocelosis Piel gruesa Peddnculo desgarrado
Sin céliz / sin pedunculo Céscara delgada Dafio de espina
Pedunculo largo Creasing Pudricién
Decoloracion Alternaria
Thrips Antracnosis
Forma del ombligo Colapso
Rameado Granulacion
Botrytis
Queresa
Quimera
Manchas de aplicacion
No exceder el 10% por caja | No exceder el 3% por caja Sin tolerancia

La combinacion de los defectos menores y de condicién no deben exceder el 15% de la
caja.

PRESENTACION

Bines de madera: Peso 620/640 Kg. neto (de acuerdo al requerimiento del cliente)

Sobrepeso: 1.5%
Cajas telescopicas: Peso 13.6 Kg. neto
Sobrepeso: 0.7% a 1.5%

DIAMETRO POR Small Medium Large
55 - 65 mm 65 - 75 mm 75 -90 mm
CALIBRE — - -
Los diametros pueden estar sujetos a cambios.
El producto debe ser envasado en cajas y bines limpios, libres de materia extrafia.
ENVASADO / Pgrlhuela madera 1.00 m x 1.20 m telescépica 10 Kg. .

Bines de madera 1.00 m x 1.20 m x 1.20 m para naranja.
FALEIIZ DO Todos los pallets deben llegar correctamente apilados y flejados (11 zunchos de plastico
ETIQUETADO P d priacos y el P

en caso de cajas telescopicas, sujetadas con 4 esquineros), para minimizar riesgos y
La etiqueta debera reflejar los requisitos segun destino.

ALMACENAMIENTO

En camara de conservacion la temperatura debe estar entre -1°C a 1°C para garantizar la
calidad, inocuidad y vida util del producto.

EMBARQUE

El contenedor debe estar con la temperatura adecuada para poder cargar.

La carga consta de 40 bines de madera y en el caso de cajas telescdpicas consta de 20
pallets + 1 pallet candado.

Se emplea termdgrafos digitales y sensores para el control de la temperatura.

Se deben marcar en el packing list los pallets en los cuales se esta colocando los

termoregistros y sensores.




TABLA DE COLOR

T2 T3 T4 T5

APARIENCIA'Y CALIDAD DE LA FRUTA

DEFECTOS MENORES

ACARO

NIVEL 1

T T
EMPAQUE NORMAL TOLERANCIA DESCARTE

FUMAGINA

NIVEL 1

4

EMPAQUE NORMAL TOLERANCIA

T
DESCARTE

NIVEL 1

T
EMPAQUE NORMAL TOLERANCIA DESCARTE

RAMEADO

TOLERANCIA

BOTRYTIS

EMPAQUE NORMAL TOLERANCIA DESCARTE




QUIMERA

NIVEL 1

EMPAQUE NORMAL TOLERANCIA DESCARTE
DEFECTOS DE CONDICION
DANO DE SOL GOLPES O MAGULLADURAS DANO MINADOR

PIEL GRUESA

CREASING

COLAPSO

PUDRICION




ETIQUETA




